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Directeur de Restauration et Chef de Cuisine, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2014 / déc. 2022 Chef de cuisine et Directeur de la Restauration
GRAND CASINO DE CABOURG (14)

janv. 2009 / janv. 2014 Chef de cuisine et Directeur de la Restauration
GRAND CASINO DE CABOURG (14)

févr. 2008 / oct. 2008 Chef de cuisine
RIVE GAUCHE TRIEL SUR SEINE­78

janv. 2007 / déc. 2008 CHEF de cuisine
LA PLACE SARL BRUMATH 67

févr. 2005 / mai 2005 Second de cuisine
Café de l'homme ­ Paris 16ème

janv. 2005 / janv. 2007 Chef de cuisine
Le Charlie's ­ Haguenau (67)

févr. 2003 / CHEF de cuisine D C B
COLOMBES 92700

janv. 2003 / déc. 2005 Second de cuisine
Pavillon du lac ­ Enghien (95)

janv. 2001 / déc. 2002 Chef de partie
Le chalet des iles ­ Paris 16ème

juil. 2000 / oct. 2000 Chef de partie
LE BERKELEY Paris 8 éme

janv. 1999 / déc. 2000 Chef de partie
Le café de la jatte ­ Neuilly (92)

janv. 1994 / déc. 1998 Chef de partie
Groupe Gérard Joulie ­ Auberge Dab Paris 16ème Restaurant ­ Le Rozes ­
Paris 13ème

janv. 1988 / déc. 1989 Commis de cuisine
CARTHAGE STRASBOURG

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ févr. 2019 Formation d'Alain Ducasse la cuisine sous vide
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/ mai 2018 Formation d'Alain Ducasse

/ mai 2017 Formation d'Alain
Ducasse Bistronomie

/ mai 2015 Formation spécifique en hygiène alimentaire
SILLIKER

sept. 2010 / juin 2012 C.H.S.C.T. DE Grand Casino De Cabourg

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français

CENTRES D'INTERETS

football, cinéma
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