
****** ******

*** *** *****
Lille (59000)
************
***.******@*****.***

CHEF DE RANG EN RESTAURATION, Junior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2022 / CHEF DE RANG EN RESTAURATION
ARCELORMITTAL
Service en salle. 
Gestion du restaurant et de la mise en place. 
Gestion du personnel. 
Ouverture et fermeture du restaurant.

janv. 2019 / EMPLOYE COMMERCIAL
ARCELORMITTAL
Assurer le réassort 
Installer la marchandise en rayon 
Vérifier la marchandise

janv. 2015 / EMPLOYE DE RESTAURATION
ARCELORMITTAL
POLYVALENT 

Service en salle, cuisine et gestion des stocks 
Acquisition des responsabilités nécessaires à 
la gestion complète d'un restaurant.

janv. 2012 / COMMERCIAL SEDENTAIRE
ARCELORMITTAL
En charge de la relation client dans le service 
commercial. Création de devis en vue de 
futures ventes. 
Gestion des stocks, mise en place d'une étude 
concurrentielle et d'un protocole de 
fidélisation du client.

DIPLOMES ET FORMATIONS

sept. 2019 / juin 2021 Licence Lettres Modernes ­ BAC+3

sept. 2012 / juin 2014 BTS Négociation et relation client ­ BAC+2

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français

CENTRES D'INTERETS

Voyages, randonnées, nature, sont
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